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OLIVE LECCINO IN SALAMOIA CAL.14 & CAL. 16

SCHEDA TECNICA 2013

Prodotto: olive Leccino in salamoia cal.14 & cal.16.

Provenienza: Prodotto in Italia da olive Italiane.

Codice prodotto interno: 006 e 007.

Ingredienti: Olive di cultivar “Leccino”, Acqua, Cloruro di sodio (min 7%, medio 9%).

Fusto: Fusti in plastica per uso alimentare, lavati e sanitizzati prima dell’utilizzo; dotati
di retina salva prodotto, guarnizione sul tappo.

Processo di fermentazione acido lattica naturale, fermentazione avvenuta in fusto.

TMC: 30 mesi dalla data di produzione (se conservati nelle opportune condizioni: temperatura, protezione
dai raggi del sole, chiusura ermetica del tappo, preservazione dal contatto con I’aria, etc.)

Peso netto sgocciolato per fusto: 135K (in media, variazioni possibili anche per fusti di tipo diverso).
Peso lordo fusto: 240K (possibili variazioni debitamente indicate in base al tipo di fusto).
Palettizzazione: 4 bidoni per pallet (pallet a perdere, misura 100x120cm).

Peso lordo pedana: 970Kg

Conservanti: Nessuna aggiunta di conservanti, acidificanti o altri additivi.

Allergeni: nessuna presenza di allergeni.

Data di produzione: indicata dal n° di lotto (es. “12N12-14”=12 Novembre2012, cal.14).

Calibro olive: indicato sull’etichetta del fusto e sul n® di lotto.
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